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LORS DES RAVITAILLEMENTS, DECOUVREZ LES PRODUITS OFFERTS
PARNOS PARTENAIRES ET NOS PRODUCTEURS LOCAUX*

*Si vous souhaitez leur rendre visite des cartes et flyers seront disponibles sur les deux points de ravitaillements et si vous souhaitez
vous aussi faire un don «en produits » pour lannée prochaine, merci de vous rapprocher dun bénévole !

LES CEUFS BIO

Le GAEC du Mdrier propose
également des colis de viande
de boeuf, de steaks hachés,
farine.. Vente & la ferme

du mercredi au vendredi de 17h
& 18h 30 La Flochetiere

a Saint-Joseph.

LE PAIN DE BLES
ET SEIGLE ANCIENS BIO

Du GAEC de la Viry qui propose

aussi des «pdtés aux pommes»,

des pdates, farine.. vente
& La Viry /St Joseph le mardi
de 17h30 & 19h00.

LE SAUCISSON

De la Maison Duculty,
producteur de saucissons,
bar & vin et restaurant
a la Terrasse sur Drlay.

¥

LE FROMAGE DE VACHE

Le fromage de vache AB
de la ferme des Paquerettes
a Chateauneuf, sur commande

(fermedespaquerettes@gmail.com),

sur les marchés de : Soucieu en
Jarrest, St Chamond ainsi que
dans les magasins de produc-
teurs : A Bras CabaBio, le Terroir,
Au Petit Bionheur.

LES POMMES

Le GAEC des Petits Pépins bios
VOUus propose une multitude
de fruits de saison.

lls vous proposent également
des légumes, du pain

et des boissons.

Tous les produits
# sont bio et locaux'!

«\ Encas de probléeme sur le parcours,
contactez le 06 8610 58 94

ET MAINTENANT, &
S| ON REGARDAIT :
DU COTE DU SNACK %
ET DE LA BUVETTE

Régalez-vous avec du jus de
pommes des Petits Pépins &
Chagnon, du vin de Guy
Bonnand de Chabaniére et
de la biere Busard de la
ferme de la Quintilliere &
Chabaniere.

Ne pas jeter sur la voie publique

Des crépes avec la farine de
['Epi Vert & Farnay et les
oeufs du GAEC du Mdrier.

Des sandwichs avec la
terrine de campagne de
'EARL Jullien & Saint-Joseph
ou le saucisson de la
Maison Duculty, ainsi que
des pommes de terre du
GAEC des Alouettes
producteur & Saint-Joseph
(Montbressieux).

A L’ANNEE PROCHAINE !



